
   

LLLeee   ppprrrooopppooosssttteee   ssstttaaagggiiiooonnnaaallliii   dddeeellllllaaa   CCCuuuccciiinnnaaa   
   

  

  

AA11--33--88--99  TToorrtteellllii  ffaattttii  iinn  CCaassaa  ccoonn  RRiippiieennoo  ddii  CCaassttaaggnnee,,  

    aall  RRaaggùù  bbiiaannccoo  ddii  CCeerrvvoo                  €€  99..5500  

  
  

  

AA11--33--77--88--99  BBiiss  ddii  CCrreessppeellllee  aaii  FFuunngghhii  PPoorrcciinnii          €€  99..0000  

  

  

  

AA11--33--77--88--99  MMeezzzzeelluunnee  ccoonn  RRiippiieennoo  ddii  SSaallmmeerriinnoo  aallppiinnoo,,      €€  99..5500  

        aallll’’OOlliioo  EE..vv..OO..  eedd  EErrbbaa  cciippoolllliinnaa        

  

  

  

  

AA11--99  BBrraassaattoo  ddii  PPiiccaannhhaa**  ddii  MMaannzzoo  iinn  ssaallssaa  ddii  CCoottttuurraa  

ccoonn  PPoolleennttaa  iinntteeggrraallee  ddii  SSttoorroo    €€  1166..0000  

  
**taglio tipico della cucina brasiliana, corrispondente alla punta di sottofesa. 

Viene utilizzato per la preparazione del churrasco, la tradizionale grigliata brasiliana. 

Noi lo proponiamo brasato, cotto sottovuoto a bassa temperatura. 

  

  
            

          AA11--44--77--88  BBaaccccaallàà  aallllaa  VViicceennttiinnaa        ((mmaanntteeccaattoo  ccoonn  llaattttee  ee  cciippoollllaa))  

ccoonn  PPoolleennttaa  iinntteeggrraallee  ddii  SSttoorroo    €€  1166..0000  

              
  

AA11--44--77--88  TTrriippppaa  ddii  VViitteelllloo  iinn  UUmmiiddoo    

ccoonn  PPuurrèè  ddii  PPaattaattee    €€  1144..0000  
  

  

  

  

  

LLee  ffoottoo  rraapppprreesseennttaannoo  ssoolloo  uunnaa  ppoossssiibbiillee  pprreesseennttaazziioonnee  ddeell  ppiiaattttoo!!  


